


- du riz (des restes de
trés bien)
“hou (chinois si possible)
- un mmu
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Guire l¢ bacon jusqu‘a

ce quil devienne dur
ce couper en petit

morceaux

¢ mettre de cote

Puis verser Ihuile de
sesame dans la méme poéle que
e chou et le poireau decoupe
Guire a feu moyen iusqu‘a ce
que ¢a fonde.

IRaiouter le riz
et le bacon

RIZ CANTONNE ¥
OE LOU MARIA LE BRUM] !




AT

I ettre Ies sauces
I un peu au pif (il
faut que ¢a sort guste
bien aigre et doux)
¢t melanger jusqu‘a
ce que le riz sort un
peu croustillant
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Palouter un
®ur au plat on
top

OP_tlo_nz
ra;outer
araines de

Sesame et petite
SPring onions i

RIZ CANTONNE N
OE LOU MARIA LE BRUM ¥




ption 3 3
rajouter
des petit bouts
d‘alaue nori
OPtlon 4 : si pas
de ketchup
mettre sucre «+
double concentrexe
de tomates 1w

RIZ CANTONNE \
OE LOU MARIA LE BRUM ¥
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Voulezsvous de I'ail ? J’en ai de belles gousses.
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